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4. TARTLAR, PAYLAR, KEKLER, MERENGTARTLAR, PAYLAR, KEKLER, MERENGYıldız E., Yıldız E.TATLI, PASTA VE HAMUR İŞLERİ Kavramlar, İlkeler ve Örnek Uygulamalar, Kurnaz Alper, Şengül Serkan, Editör,Detay Yayıncılık, Ankara, ss.211-255, 20215. Suşi’yi Oluşturan Gastronomi Ögeleri ve Örnek TariflerSuşi’yi Oluşturan Gastronomi Ögeleri ve Örnek TariflerYıldız E.Temel Mutfak Ürünlerinde Teorik ve Pratik Yaklaşımlar -1, Arman Adem; Kurnaz Alper, Editör, Paradigma Akademi,Çanakkale, ss.77-105, 20216. Yiyecek İçecek İşletmelerinde MutfakYiyecek İçecek İşletmelerinde MutfakYıldız E.Yiyecek ve İçecek İşletmeciliği, YÜNCÜ Hilmi Rafet, Editör, Anadolu Üniversitesi Yayınları, Eskişehir, ss.92-117, 20207. Yiyecek İçecek İşletmelerinde ServisYiyecek İçecek İşletmelerinde ServisYıldız E.Yiyecek ve İçecek İşletmeciliği, YÜNCÜ Hilmi Rafet, Editör, Anadolu Üniversitesi Yayınları, Eskişehir, ss.66-91, 20208. Gastronomi veTarımGastronomi veTarımYıldız E.Gastronominin Temelleri, YÜNCÜ Hilmi Rafet, Editör, Anadolu Üniversitesi Yayınları, Eskişehir, ss.116-145, 20209. Gastronomi Disiplini ve İlişkileriGastronomi Disiplini ve İlişkileriYıldız E.Gastronominin Temelleri, YÜNCÜ Hilmi Rafet, Editör, Anadolu Üniversitesi Yayınları, Eskişehir, ss.32-59, 202010. AŞÇILIK OKULU MEZUNLAR DERNEĞİ (AŞOMDER)AŞÇILIK OKULU MEZUNLAR DERNEĞİ (AŞOMDER)Yıldız E., Arman A.KAMP’IN KİTABI, Güldemir Osman, Kurnaz Alper, Editör, Detay Yayıncılık, Ankara, ss.3-19, 201711. Mutfağın Bölümleri ve Çalışma AlanlarıMutfağın Bölümleri ve Çalışma AlanlarıYıldız E.Mutfak Hizmetleri Yönetimi, Önçel Sibel, Editör, T.C. Anadolu Üniversitesi Yayını, Eskişehir, ss.58-89, 201612. Ulusal ve Uluslararası Gastronomi KurumlarıUlusal ve Uluslararası Gastronomi KurumlarıGÜLDEMİR O., YILDIZ E.Yiyecek İçecek Endüstrisinde Trendler 2, Özdoğan Osman Nuri, Editör, Detay Yayıncılık, Ankara, ss.83-96, 201613. Sebze ve MeyvelerSebze ve MeyvelerYıldız E.Temel Mutfak Teknikleri, Zencir Ebru, Editör, T.C. Anadolu Üniversitesi Yayını No: 3239, Eskişehir, ss.110-133, 201614. Soslar ve ÇorbalarSoslar ve ÇorbalarYıldız E.Temel Mutfak Teknikleri, Zencir Ebru, Editör, T.C. Anadolu Üniversitesi Yayını No: 3239, Eskişehir, ss.60-81, 201615. Fransız MutfağıFransız MutfağıYıldız E.Dünya Mutfakları 1, Yılmaz Hakan, Editör, Açıköğretim Fakültesi Yayını No: 2171, Eskişehir, ss.2-53, 201616. Ulusal ve Uluslararası Gastronomi KurumlarıUlusal ve Uluslararası Gastronomi KurumlarıGüldemir O., Yıldız E.Yiyecek Endüstrisinde Trendler, Özdoğan, Osman N., Editör, Detay Yayıncılık, Ankara, ss.83-96, 201617. Yiyecek İçecek Sektörü İçin Mesleki İngilizce Yiyecek İçecek Sektörü İçin Mesleki İngilizce Vocational English For Food And Beverage SectorVocational English For Food And Beverage SectorGüldemir O., Yıldız E.Beta Basım Yayım, Ankara, 2015
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar1. FRİG MUTFAĞINDAN GÜNÜMÜZE YANSIYAN ÇALIŞMALARIN KAVRAMSAL OLARAKFRİG MUTFAĞINDAN GÜNÜMÜZE YANSIYAN ÇALIŞMALARIN KAVRAMSAL OLARAKDEĞERLENDİRİLMESİDEĞERLENDİRİLMESİEMİR O., YÜNCÜ H. R., KAVAK M., YILDIZ E.



V. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Sakarya, Türkiye, 7 - 09 Ekim 20212. Yöresel Ne Kadar Yöresel? Cumalıkızık Örneği. How Long Local is Local? Example of Cumalıkızık.Yöresel Ne Kadar Yöresel? Cumalıkızık Örneği. How Long Local is Local? Example of Cumalıkızık.TEMİZKAN S. P., YILDIZ E.Conference on Managing Tourism across Continents \ Kıtalararası Turizm Yönetimi Konferansı (MTCON 2020),Antalya, Türkiye, 2 - 05 Eylül 2020, ss.200-2053. Gastronomi mi, Yiyecek İçecek İşletmeciliği mi? Gastronomy or Food and Beverage Management?Gastronomi mi, Yiyecek İçecek İşletmeciliği mi? Gastronomy or Food and Beverage Management?CANKÜL D., YILDIZ E.Conference on Managing Tourism across Continents \ Kıtalararası Turizm Yönetimi Konferansı (MTCON 2020),Antalya, Türkiye, 2 - 05 Eylül 2020, ss.899-9144. Gastronomi Bloglarının Satın Alma Niyeti Üzerine EtkisiGastronomi Bloglarının Satın Alma Niyeti Üzerine EtkisiKURNAZ A., AKYURT KURNAZ H., YILDIZ E.20. Ulusal Turizm Kongresi (UTK20) ve 4. Uluslararası Turizm Kongresi (4th International Tourism Congress –ITC2019), Türkiye, 16 - 19 Ekim 20195. An Adaptable Food for Alternate Cultures, Menemen.An Adaptable Food for Alternate Cultures, Menemen.YILDIZ E.Association for the Study of Food Society (ASFS) and the Agriculture, Food and Human Values Society (AFHVS) atthe University of Alaska Anchorage., ANCHORAGE, Amerika Birleşik Devletleri, 26 - 29 Haziran 20196. GİZLİ MÜŞTERİ UYGULAMALARI KAPSAMINDA YAPILANÇALIŞMALARIN BİBLİYOMETRİK PROFİLİGİZLİ MÜŞTERİ UYGULAMALARI KAPSAMINDA YAPILANÇALIŞMALARIN BİBLİYOMETRİK PROFİLİ(1997-2018)(1997-2018)KILIÇ B., YILDIZ E.Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Kocaeli, Türkiye, 20 - 22 Eylül 2018, ss.730-7447. YÖNETİCİLERİN PERSPEKTİFİNDEN YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE GİZLİ MÜŞTERİYÖNETİCİLERİN PERSPEKTİFİNDEN YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE GİZLİ MÜŞTERİUYGULAMALARIUYGULAMALARIYILDIZ E., KILIÇ B.II. GASTRONOMİ TURİZMİ KONGRESİ, Çanakkale, Türkiye, 21 - 23 Eylül 20178. Coğrafi İşaretlemenin Kırsal Turizm in Gelişimindeki Rolü Coğrafi İşaretlemenin Kırsal Turizm in Gelişimindeki Rolü Datça Badem ÖrneğiDatça Badem ÖrneğiKILINÇ S., YILDIZ E., AYAZLAR G.5. Ulusal Kırsal Turizm Kongresi 18-22 Mayıs 2016, Muğla, Türkiye, 18 - 22 Mayıs 2016
Ansiklopedide BölümlerAnsiklopedide Bölümler1. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 6TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 6YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20222. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 10TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 10YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20223. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 13TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 13YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20224. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 3TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 3YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20225. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 8TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 8YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20226. TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 2TÜRKİYE TURİZM ANSİKLOPEDİSİ Cilt 2YILDIZ E.Detay Yayıncılık, ss., 20227. Açmak, Hapsetme, İçlemekAçmak, Hapsetme, İçlemek



Cankül D., Yıldız E.Detay Yayıncılık, ss.8, 237, 260, 20208. Azar Azar İlave Etmek, Boza Kıvamı, Geçirme, Karmak, Rulo  Yapmak, Salmak.Azar Azar İlave Etmek, Boza Kıvamı, Geçirme, Karmak, Rulo  Yapmak, Salmak.Yıldız E.Detay Yayıncılık, ss.47, 91, 216, 283, 472, 480, 2020
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